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Vice Ministerio de Salud Colectiva . 7
Direccion de Gestion de Riesgos y Atencion a Desastres i

Reunion de trabajo para la actualizacion del marco legal (Decreto 213-09), en base al analisis
del nuevo rol del MSP, en el marco de la separaciéon de funciones, estructura organizativa y
actores del MSP.

Ficha técnica

"4

Fecha: lunes 20 de mayo 2019
Lugar: Salon de OPS
Horario: 8:00 am. - 2:30 p.m.

Un (01) refrigerio a las 9:30 a.m. para 20 personas: o

Quipe

Mini sandwich
Pastelito

Queso

Jamoén

Frutas

Jugo de frutas
Estacion de café
Botellas de agua

AN N NN

Incluidos servicios de: ¥
v" Camareria #
v Cristaleria ¢

Un (01) almuerzo a las 1:00 p.m. para 20 personas: 7
v" Arroz primavera

Pechuga en salsa de hongos

Bistec encebollado

Ensalada verde

Ensalada hervida

Un postre

Botellas de agua

v
v
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Vice Ministerio de Salud Colectiva
Direccion de Gestion de Riesgos y Atencion a Desastres”

Reunidn de trabajo para la actualizacion del marco legal (Decreto 213-09), en base al analisis
del nuevo rol del MSP, en el marco de la separacion de funciones, estructura organizativa y
actores del MSP.

Ficha técnica

s
Fecha: lunes 27 de mayo 2019
Lugar: Salon del Centro de Operaciones de Emergencias (COE)
Horario: 8:00 a.m. - 2:30 p.m.

Un (01) refrigerio a las 9:30 a.m. para 20 personas: 7
Quipe

Mini sandwich

Pastelito

Queso

Jamoén

Frutas

Jugo de frutas

Estacion de café

Botellas de agua
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Incluidos servicios de: ./
v" Camareria .~
v" Cristaleria -

Un (01) almuerzo a las 1:00 p.m. para 20 personas:
Arroz primavera

Pechuga en salsa de hongos

Bistec encebollado

Ensalada verde

Ensalada hervida

Un postre

Botellas de agua
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Direccion de Gestion de Riesgos y Atencion a Desastres

Reuni6n de trabajo para actualizacion y validacién del documento guia de elaboracién planes
de emergencias hospitalarios ~
Ficha técnica 7

Fecha: martes 11 de junio 2019 »”
Lugar: Salén del PAI
Horario: 8:00 am. - 2:30 p.m.

/

Un (01) refrigerio a las 9:30 a.m. para 60 personas:
Quipe

Mini sandwich

Pastelito

Queso

Jamon

Frutas

Jugo de frutas

Estacion de café

Botellas de agua
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Incluidos servicios de: /

v" Camareria ¢
v" Cristaleria «

Un (01) almuerzo a las 1:00 p.m. para 60 persona;:
Arroz primavera

Pechuga en salsa de hongos

Bistec encebollado

Ensalada verde

Ensalada hervida

Un postre

Botellas de agua
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Andrés de los Santos Dr.
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Vice Ministerio de Salud Colectiva
Direcciéon de Gestion de Riesgos y Atencién a Desastres”

Taller de capacitacion y socializacion del plan de seguridad edificio SEDE del MSP, para
gestion del riesgo mediante el fortalecimiento de la capacidad institucional ante emergencias,
dirigido al personal que labora en el mismo.

Ficha técnica /

Fecha: miércoles 19 de junio 2019
Lugar: Salon del PAI
Horario: 8:00 a.m. - 2:30 p.m.

Un (01) refrigerio a las 9:30 a.m. para 70 personas: rd
Quipe

Mini sandwich

Pastelito

Queso

Jamoén

Frutas

Jugo de frutas

Estacion de café

Botellas de agua
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Incluidos servicios de: /
v Camareria
v" Cristaleria <

-
Un (01) almuerzo a las 1:00 p.m. para 70 personas:
v' Arroz primavera

v
v
v
v
v
v

Pechuga en salsa de hongos
Bistec encebollado
Ensalada verde

Ensalada hervida

Un postre

Botellas de agua
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Vice Ministerio de Salud Colectiva
Direccién de Gestion de Riesgos y Atenciéon a Desastres—

Reunién de trabajo con DPS/DAS y SNS, para la actualizacion Y validacién planes
hospitalarios de respuesta a emergencias en establecimientos de salud.

e
Ficha técnica

Fecha: jueves 30 de mayo 2019~
Lugar: Salon del PAI
Horario: 8:00 a.m. - 2:30 p.m.

Un (01) refrigerio a las 9:30 a.m. para 25 personas: »~
Quipe

Mini sandwich

Pastelito

Queso

Jamoén

Frutas

Jugo de frutas

Estacion de café

Botellas de agua
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Incluidos servicios de:”
v' Camareria
v Cristaleria

Un (01) almuerzo a las 1:00 p.m. para 25 personas:'/
Arroz primavera

Pechuga en salsa de hongos

Bistec encebollado

Ensalada verde

Ensalada hervida

Un postre

Botellas de agua
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Vice Ministerio de Salud Colectiva
Direccion de Gestion de Riesgos y Atencion a Desastres <~

Reunién de trabajo con DPS/DAS y SNS, para la actualizacién y validacién planes
hospitalarios de respuesta a emergencias en establecimientos de salud. .

Ficha técnica

Fecha: miércoles 05 de junio 2019
Lugar: Salén de OPS
Horario: 8:00 am. - 2:30 p.m.

ol
Un (01) refrigerio a las 9:30 a.m. para 25 personas:

Quipe

Mini sandwich
Pastelito

Queso

Jamon

Frutas

Jugo de frutas
Estacion de café
Botellas de agua
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Incluidos servicios de:
v" Camareria /~
v Cristaleria -

Un (01) almuerzo a las 1:00 p.m. para 25 personas: -
Arroz primavera

Pechuga en salsa de hongos

Bistec encebollado

Ensalada verde

Ensalada hervida

Un postre

Botellas de agua
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André los Santos




