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“Aiio de la Innovacion y la Competitividad”
Ficha Técnica

NOMBRE GENERICO : Alimentos y bebidas
DESCRIPCION * Refrigerio A.M., almuerzo para 35 personas por 2 dias.

Taller de actualizacion del personal de epidemiologia |
DETALLES DE LA ACTIVIDAD de las DPS/DAS en procedimientos de alerta temprana

FECHA, HORA Y LUGAR FECHA: 26 y 27 de junio
HORA: 8:30 a.m - 4:00 p.m ‘
LUGAR: Hotel de la ciudad

CANTIDAD DE PERSONAS 35 Personas por dia

REQUISITOS GENERALES REFRIGERIO A.M

Cantidad de 35 personas por dia
Tipo de refrigerio: dos bocadillos salados (no fritos), un |
bocadillo dulce, frutas de estacion y jugo de frutas ‘
naturales.

Estacion liquida permanente (agua, café, leche, t¢)
ALMUERZO

Cantidad de 35 personas por dia

Tipo de almuerzo: dos tipos de carne, dos tipos de ‘

ensalada, un arroz, un pasteldn, panecillos, postre y
bebida no alcohdlica

REFRIGERIO P.M |

Estacion liquida permanente (agua, café, leche, té) ‘

Farad B

Farah Peiia
Directora interina
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‘Aiio de la Innovacién y la Competitividad®
Ficha Técnica

NOMBRE GENERICO

: Requerimientos generales

DESCRIPCION

: 35 personas

DETALLES DE LA ACTIVIDAD

FECHA: 26 y 27 de junio

FECHA, HORA Y LUGAR HORA: 8:30 a.m - 4:00 p.m

LUGAR: Hotel de la ciudad

CANTIDAD DE PERSONAS 35 personas por dia

Taller de actualizacién del personal de epidemiologia de las
DPS/DAS en procedimientos de alerta temprana

| REQUISITOS GENERALES

2 microfonos inaldmbricos

1 audio

1 proyector

1 pantalla

Internet en el sitio del evento
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Farah Peiia
Directora interina

Montaje de salén (6 mesas redondas de 6 personas)




