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[ Agosto-2019 7
Fecha Insumos Cantidad | Total de servicios x dia
20 de agosto 2019 “| Refrigerios mafiana A0 120 Unidades”
Almuerzos * 407
Refrigerios Tarde © 407
21 de agosto 2019 | Refrigerios mafiana - 40 7, 120 unidades .
Almuerzos < 40~
Refrigerios Tarde < 40 7
22 de agosto 20197 | Refrigerios mafiana * 407 120 Unidades =
Almuerzos 40
Refrigerios Tarde ~ 40~
23 de agosto 2019 /| Refrigerios mariana - 407 120 Unidades ~
Almuerzos ~ 40°
| Refrigerios Tarde” 40°

Sin otro particular queda de usted.

Atentamente,

Directora Técnica
Division de Nutricion
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MINISTERIO DE
SALUD PUBLICA

DVice ministedic de Oalud Colectisa
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Ficha Técnica =~

NOMBRE GENERICO

: MENU

DESCRIPCION

: REFRIGERIO#1, ALMUERZO y REFRIGERIO #2"/

DETALLES DE LA ACTIVIDAD

Taller Plan De Coordinacion Grupo de
Resilencia Integrada en Nutricion en
Emergencias de Reptiblica Dominicana”

FECHA, HORA Y LUGAR

FECHA: 20/8/2019 ~
HORA: 8:30AM A 5:00PM

LUGAR: CASA DE LAS NACIONES UNIDAS.

CANTIDAD DE PERSONAS

'

40 PERSONAS

REQUISITOS GENERALES

»

v YV VY YVVYVVYVY

Y vV

VVVVY

REFRIGERIO #1

CAFE,

COCOA

AGUA

LECHE

JUGOS DE FRUTA (NATURAL
POCA AZUCAR)

GUINEO MADUROS
PANECILLOS

JAMON Y QUESO
CRISTALERIA, PLATOS TASAS
CUBIERTOS, SERVILLETAS
PERSONAL PARA EL SERVICIO

ALMUERZO

AGUA

BERENGENAS CON PICO DE
GALLO

ARROZ CON MAIZ

PECHUGA A LA PLANCHA
ENSALADA DE PASTA

DULCE DE PINA
CRISTALERIA
(VASOS,PLATOS,CUBIERTOS,
SERVILLETAS)




» PERSONAL PARA EL SERVICIO
» MESA PARA BUFFET CON
MANTEL

> REERIGERIO #2 ©

CAFE

FRUTAS PICADAS

GALLETAS DE AVENA

PIZZITAS DE QUESO Y TOMATE
CRISTALERIA Y PERSONAL PARA
SERVIR.

VVVVYVY

‘/g’ ¥ rs_:w«mfff ‘."‘,":': )
Dra. Susana sl{tﬁfﬂs
Directora Técnica de Nuﬁ*zcron MSP. Nut.0287/2019
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MINISTERIO DE
SALUD PUBLICA

Vice ministevio de Dalud Colectina

Ficha Técnica

NOMBRE GENERICO

: MENU -~

DESCRIPCION

: REFRIGERIO#1,ALMUERZO y REFRIGERIO #2~

DETALLES DE LA ACTIVIDAD

Taller Plan De Coordinacion Grupo de
Resilencia Integrada en Nutricion en
Emergencias de Republica Dominican

FECHA, HORA Y LUGAR

FECHA: 21/8/2019 -
HORA: 8:30AM A 5:00PM.

LUGAR: CASA DE LAS NACIONES UNIDAS.

CANTIDAD DE PERSONAS

40 PERSONAS ¢~

REQUISITOS GENERALES

>

Y VY YVVY YV VYY

VYVVYVY

REFRIGERIO #1 +

CAFE,

COCOA

AGUA

LECHE

JUGOS DE FRUTA (NATURAL
POCA AZUCAR)

YOGOURT DE FRUTAS
PANECILLOS

JAMON Y QUESO
CRISTALERIA, PLATOS TASAS
CUBIERTOS, SERVILLETAS
PERSONAL PARA EL SERVICIO

ALMUERZO ¢

AGUA

MORO DE GANDULE

CERDO HORNEADO

PASTELON DE PLATANO MADURO
ENSALADA COCIDA (BROCOLI,
COLIFLOR ZANAHORIA, VAINITAS
Y PIMIENTOS DE COLORES
MOUSE DE CHINOLA
(VASOS,PLATOS,CUBIERTOS,
SERVILLETAS )




» PERSONAL PARA EL SERVICIO
» MESA PARA BUFFET CON
MANTEL

REFRIGERIO #2

Y

CAFE

FRUTAS EN TROCITOS
GALLETAS DE AVENA
BOCADITOS DE QUESO
ALBAJHACAS Y TOMATES
CRISTALERIA Y PERSONAL PARA
SERVIR.

YV VYVVV

;/' s . V: : -
A U e i ,S, _’rd"
j)ra. S’usana santos

Directora Técnicatde Nutricion, MSP. Nut.0287/2019

SS/ha
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MINISTERIO DE
SALUD P

BLICA

Dice ministerio e Dalud Colectiva

Dineccion 3¢ Dtuicisn

“@so 2 fo Samotacidn y b Compelitisidad””

Ficha Técnica

v/

NOMBRE GENERICO

: MENU

| DESCRIPCION

: REFRIGERIO#1,ALMUERZO y REFRIGERIO #2

%

DETALLES DE LA ACTIVIDAD

Taller Plan De Coordinacion Grupo de
Resilencia Integrada en Nutricion en -~
Emergencias de Republica Dominicana

FECHA, HORA Y LUGAR

FECHA: 22/8/2019 ¥
HORA: 8:30/AM A 5:00PM.

LUGAR: CASA DE LAS NACIONES UNIDAS.

CANTIDAD DE PERSONAS

40 PERSONAS  ~

REQUISITOS GENERALES

>

Y VvV

Y v

YV VY Y vV

Y Vv

REFRIGERIO #1 7

CAFE

COCOA

AGUA

LECHE

JUGOS DE FRUTA (NATURAL
POCA AZUCAR)

FRUTAS PICADAS (VARIEDAD)
SANDWCHITOS DE JAMON Y
QUESO

CRISTALERIA, PLATOS TASAS
CUBIERTOS, SERVILLETAS
PERSONAL PARA EL SERVICIO

ALMUERZO v

AGUA

ARROZ CON VEGETALES

BISTEC DE RES CON PIMIENTOS
Y CEBOLLAS

POLLO AL HORNO

PASTELON DE BERENGENA'Y
PLATANO MADURO

ENSALADA COCIDA (BROCOLI,
COLIFLOR ZANAHORIA, VAINITAS
Y PIMIENTOS DE COLORES




BROWNIE

(VASOS, PLATOS,CUBIERTQOS,
SERVILLETAS )

PERSONAL PARA EL SERVICIO
MESA PARA BUFFET CON
MANTEL

vV V

v Vv

v

REFRIGERIO #2 ~

CAFE

JUGOS DE FRUTAS

GALLETAS DE AVENA
EMPANADITAS HORNEADAS DE
QUESO Y POLLO

ALBAHACAS Y TOMATES
CRISTALERIA Y PERSONAL PARA
SERVIR.

YV Y VYV

0 e 3\ /
}/’? « :L,;!]ﬂj&;i,;-? qéj G

ra. Susana santos® *
Directora Técnica de Nutricion, MSP. Nut.0287/2019

SS$/ha




MINISTERIO DE
SALUD PUBLICA

DVice minicterio de Dalud Colectiva
Direccisn 3 Dukricisn

“@io 3 bo Snnoracisn y bo Compelitividad”.

Ficha Técnica ~

NOMBRE GENERICO

: MENU -

DESCRIPCION

: REFRIGERIO#1,ALMUERZO y REFRIGERIO #2

DETALLES DE LA ACTIVIDAD

Taller Plan De Coordinacion Grupo de
Resilencia Integrada en Nutricidn en
Emergencias de Republica Dominicana

Y.

FECHA, HORA Y LUGAR

FECHA: 23/8/2019 <
HORA: 8:30AM A 5:00PM.

LUGAR: CASA DE LAS NACIONES UNIDAS.

CANTIDAD DE PERSONAS

40 PERSONAS _-

REQUISITOS GENERALES

»

VVVYY

v VVYV v A7 VVVY

YV VY

REFRIGERIO #1 »~

CAFE,

COCOA

AGUA

LECHE

JUGOS DE FRUTA (NATURAL
POCA AZUCAR)

YOGOURT DE FRUTAS
PANECILLOS

JAMON Y QUESO
CRISTALERIA, PLATOS TASAS
CUBIERTOS, SERVILLETAS
PERSONAL FPARA EL SERVICIO

ALMUERZO

AGUA

MORO DE HABICHUELAS NEGRAS
PECHUGAS DE POLLO CON
PIMIENTOS

PESCADO AL VAPOR O A LA
PLANCHA

BERENGENA A LA PARMESANA
ENSALADA HERVIDA (BROCOLI,




COLIFLOR ZANAHORIA, VAINITAS
Y PIMIENTOS DE COLORES

FLAN DE LECHE
(VASOS,PLATOS,CUBIERTOS,
SERVILLETAS )

PERSONAL PARA EL SERVICIO
MESA PARA BUFFET CON
MANTEL

v vV

v Vv

» REFRIGERIO #2 4

CAFE

JUGO DE FRUTAS

GALLETAS DE AVENA
EMPANADITAS HORNEADAS DE
QUESO Y POLLO

PINCHOS DE QUESO
ALBAHACAS Y TOMATES

» CRISTALERIA'Y PERSONAL PARA
SERVIR.

Y VVVV
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/ } - ‘;"N'.h".
Iﬁd{éﬁmandﬂ;gﬁjﬁ
Directora Técnica de Nutricion, MSP. Nut.0287/2019

SS/ha



