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DIRECCIÓN DE RECURSOS HUMANOS 
Ficha Técnica 

NOMBRE GENÉRICO: 

DESCRIPCI N: 

DETALLES DE LA ACTIVIDAD 

FECHA,HORA,LUGAR 

CANTIDAD DE PERSONAS 
REQUISITOS GENERALES 
REFRIGERO: 

JUEVES, 05 AGOSTO 2021 

MENÚ 

REFRIGERIOS 

TALLER SOBRE: PROGRAMA DE 
ENTRENAMIENTO TEA 3 

(CICLO INTERMEDIO) 

SERVICIO DE ENTRENAMIENTO DE AMILIAS 
FECHA: JUEVES 5,12 y 19 DE AGO O 2021 
HORA: 8:00 AMA 12:00 M 
LUGAR: SALÓN MULTIUSOS 
200. PISO 
CENTRO DE ATENCIÓN INTEGRAL P RALA 
DISCAPACIDAD (CAID) 

ZONA INDUSTRIAL DE HERRERA 
SANTO DOMINGO OESTE 

HORA DE RECEPCIÓN DEL REFRI ERIO: 
9:00 AM 
25 PERSONAS CADA DÍA 

PICADERA: (PARA 25 PERSONAS} 
MINIS WRAPS DE VEGETALES 
ROLLOS DE JAMÓN Y QUESO 
PASTELITOS DE POLLO 
PORCIÓN DE BROWNIE 
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JUEVES, 12 AGSOTO 2021 

JUEVES, 19 AGOSTO 2021 

BEBIDAS: 
30 BOTELLAS DE AGUA 
25 JUGOS TETRAPACK TIPO MERIENIPA DE 
200 ML. SABORES VARIADOS: FRES J, 
MELOCOTÓN, MANZANA, PERA ... 
VASOS DESECHABLES #10 PARA JU OS 
DOS (02) FUNDAS DE HIELO 
SERVILLETAS DE PAPEL CUADRADA 

• PICADERA EMPACADA EN ENV SES 
INDIVIDUALES DESECHABLES 

(CA,JITAS CLEAR) 

PICADERA: {PARA 25 PERSONAS} 
QUIPE DE RES 
SANDWICHITO DE JAMÓN Y QUESO 
CROQUETA DE POLLO 
MINI MUFFING DE VAINILLA 

BEBIDAS: 
30 BOTELLAS DE AGUA 
25 JUGOS TETRAPACK TIPO MERIEN A DE 
200 ML. SABORES VARIADOS: FRES , 
MELOCOTÓN, MANZANA, PERA ... 
VASOS DESECHABLES #10 PARA JU OS 
DOS (02) FUNDAS DE HIELO 
SERVILLETAS DE PAPEL CUADRADA 

• PICADERA EMPACADA EN EN ASES 
INDIVIDUALES DESECHABLE 

(CAJITAS CLEAR) 

PICADERA: (PARA 25 PERSONAS} 
MINI WRAPS DE POLLO 
ROLLO DE JAMÓN Y QUESO 
CROQUETA DE JAMÓN 
PORCIÓN DE QUESILLO 

BEBIDAS: 
30 BOTELLAS DE AGUA 
25 JUGOS TETRAPACK TIPO MERIEtDA DE 
200 ML. SABORES VARIADOS: FRES , 
MELOCOTÓN, MANZANA. PERA ... 
VASOS DESECHABLES #10 PARA JUrOS 
DOS (02) FUNDAS DE HIELO 
SERVILLETAS DE PAPEL CUADRAD S 



GOBIERNO DE LA 
REPÚBL!CA DOMINICANA 

SALUD PÚBl.lCA 

Ficha Técnica 

NOMBRE GENÉRICO: MENÚ 

DESCRIPCIÓN: REFRIGERIOS Y ALMUERZOS 

DETALES DE LA ACTIVIDAD CURSO: ORTOGJUFÍA Y REDACCIÓN 
FECHA, HORA, LUGAR FECHA: 17 Y 19. 2-1 Y 26 DE AGOSTO 

DE 2021 (2 GRUPOS) 
HORA: 9:00 AMA 3:00 PM 
LUGAR: SALÓN DE!DAM!A M!N!ÑO 

CANTIDAD DE PERSONAS 25 PERSONAS CADA DÍA 

REQUISITOS GENERALES REFRIGERIO 
- 30 BOTELLAS DE AGUA 
- JUGO NATURA!. (2 O!'C!ONES: FRU!T 
PUNCH Y CHJNOLAJ 
- ESTACIÓN DE CAFÉ 
-LECHE 
- VASOS DESECHABLES DE 10 ONZAS 
PARA CAFÉ 
-AZÚCAR 
- CRE.MORA 
- REA;fOVEDORES 
VASOS DES'ECHABLES DE 16 ONZAS 
PARA JUGOS 
-H!FJ.O 
- SERVILLETAS DE PAPEL 

PICADERA: 
- CROISSANT 
- ROLLOS JAMON J' QUESO 
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ALMUERZO EMPACADO EN 
ENVASES TRANSPARENTES 
- ROLLO DE POLLO Y VEGETALES 
- PINCHO CAPRESA 
- PINCHO DE CARNE DE RES 
- BROWNIE 
- .JUGO NATURAL (2 OPCTONES: Pll\/A Y 
NARANJA) 
- HIELO 
- VASOS DESECHABLES DE 16 ONZAS 
PARA JUGO 
- SERVILLETAS 

COMPLEMENTOS 
- ME5,'A DE SERVICIO PARA U. 
REFRJGEIUO Y ALMUERZO 
- 1\IJANTELERÍA PARA MESA DE 
SERVICIO Y MESA PRINCIPAL 
- 8 MESAS DE TRABA.JO 
REC1ANGULARES DE 183 X 45 CJ\IJS. SE 
COLOCARÁN 3 PERSONAS POR CADA 
UNA. 
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GOBIERNO DE LA 
REPÚBLICA DOMINICANA 

SALUD PÚBLICA 

DIRECCIÓN DE RECURSOS HUMANOS 
Ficha Técnica 

NOMBRE GENÉRICO: MENU 

DESCRIPCIÓN: REFRIGERIOS Y ALMUERZOS 

DETALES DE LA ACTIVIDAD TALLER SOBRE: "LOS PROCESOS DE 
GESTIÓN HUMANA: NECESIDAD DE 
UN APOYO EFICIENTE" 

FECHA, HORA, LUGAR FECHA:ª-, .2.. 12 DE JULIO Y¿? DE 202 
HORA: 8:45 AMA 2:45 PM 
LUGAR: SALÓN DEIDAMIA MINIÑO 

CANTIDAD DE PERSONAS 

REQUISITOS GENERALES 

30 PERSONAS CADA DIA 

REFRIGERIO 
60 BOTELLAS DE AGUA 
.JUGO NATURAL (2 OPCIONES FRUIT 
PUNCH Y LIMÓN) 
ESTACIÓN DE CAFÉ 
LECHE 
TAZAS, AZÚCAR, CREMORA, 
REMO VERO RES 

VARIEDAD PICADERA: 
MINIS WRAPS DE POLLO Y VEGETALE 
ROLLOS .JAMON Y QUESO 
VASOS DE CRISTAL PARA JUGOS 
HIELO 
SERVILLETAS DE PAPEL 
PLATOS PARA PICADERA 
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ALMUERZO 
ARROZ PRIMAVERAL" 
POLLO A LA KJNG .,, 
RES GUISADA 
PASTELÓN DE BERENJENAS,,, 
ENSALADA DE VEGETALES HERVIDOS 
QUES!lLO EN PORCIONES 
PLATOS PAR.A ALMUERZO 
CUBERTERÍA (CUCHAR.AS, 
TENEDORES Y CUCHILLOS) 
HIELO 
VASOS DE CRISTAL 
SERVILLETAS 

COMPLEMENTOS 
-PERSONAL DE SERVICIO PAR.A EL 
EVENTO 
-MESA DE SERVICIO PARA EL 
REFRIGERIO Y ALMUERZO 
-MANTELERÍA PAR.A MESA DE 
SERVICIO Y MESA PRINCIPAL 
-10 MESAS DE TRABAJO 
RECTANGULARES PARA 3 PERSONAS I POR CADA MESA. 
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